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Tabla 1: Datos de Proyecto 

Nombre del 

Proyecto 

Capacitación en BPM´s e Higiene y Manipulación de 

Alimentos 

Topología  Comunitaria 

Área Actividad económica a la que pertenece el beneficiario 

 

1. Introducción 

Pulpa es la parte comestible de las frutas o el producto obtenido de la separación de las partes 

comestibles carnosas de estas, mediante procesos tecnológicos adecuados la pulpa se 

diferencia de los jugos solamente en su consistencia; las pulpas son las más espesas ; se 

desecha la cascara , las semillas y el bagazo. La forma más utilizada para la conservación de 

las pulpas de fruta es la congelación.  

2. Antecedentes 

FOCAZNOM (Federación de Organizaciones Campesinas de la Zona Norte de Manabí) es 

una organización campesina que trabaja para alcanzar la seguridad y soberanía alimentaria 

para sus comunidades a través de la agroecología; preserva el ambiente, así como fortalece al 

talento humano en liderazgo político-organizativo, agroecológico y demás áreas productivas 

para lo que gestiona y ejecuta proyectos a favor de sus comunidades y sus socios. 

El nombre FOCAZNOM garantiza la salud de la tierra y quienes consumen sus productos. 

Los principios fundamentales de FOCAZNOM es poner al productor primero. La calidad de 

los productos de FOCAZNOM refleja el trabajo conjunto con cada productor involucrado en 

la innovación constante, la responsabilidad social, la sostenibilidad y el comercio directo y 

justo con los agricultores de pequeña escala. 

FOCAZNOM trabaja a pequeña escala utilizando ingredientes cuidadosamente seleccionados 

para brindar a quienes prueban nuestros productos una experiencia inolvidable. 

Hacia el AGRO 

Reto de la organización FOCAZNOM es que miembros manejen fincas de producción de 

materia prima que mantengan un ecosistema auto-regenerativo, libre de químicos y 

pesticidas; conservando un balance ecológico entre animales, suelo, plantas y humanos. 

Productos 
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Alimentos de origen 100% natural con un gran porcentaje de elementos nutritivos y 

saludables. 

3. Objetivo general 

• Aportar a la producción de alimentos inocuos brindando charlas sobre BPM´s y 

Manipulación de Alimentos para prevenir las ETAS.  

Tabla 2: Ámbito de Influencia  

Zona: San Vicente (11 Comunidades) 

Provincia: Manabí 

Cantón: San Vicente 

4. Duración del Proyecto 

3 emanas del 13 de Julio del 2023 hasta el 9 de septiembre del 2023. 

Tabla 3: Financiamiento 

Transporte: $ 50.00 

Material Didáctico: $ 50.00 

Certificados: $ 50.00 

Tutorías: $ 50.00 

Costo Total: $ 200.00 

Tabla 4: Datos Institución 

Institución Ejecutora Principal: Instituto Tecnológico Superior 

Ecuatoriano de la Productividad 

Zona: Norte 

Provincia: Manabí 

Cantón: San Vicente 

Tabla 5: Datos Institución Ejecutora: 

Órgano Ejecutor: Carrera de Tecnología en Procesamiento de 

Alimentos 

Representante Legal: Fernando Xavier Buitron Proaño 

Dirección: Geovanny Calles y Neptaly Godoy 

Ciudad: Quito 

Correo Electrónico: fernando.buitron@itsep.edu.ec 

Página Web: www.itsep.edu.ec  

Teléfonos: (02) 242-4612  

Tabla 6: Datos de la Organización Social Beneficiaría: 

mailto:fernando.buitron@itsep.edu.ec
http://www.itsep.edu.ec/
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Nombre 

Organización: 

Federación de Organizaciones Campesinas de la 

Zona Norte de Manabí 

Representante Legal: Msc. Víctor Hugo Zambrano 

Dirección: Calle Manabí y Francisco Lozano 201 

Ciudad: San Vicente 

Correo Electrónico: focaznom@hotmail.com  

Teléfonos: (593) 52 674 243 - (593) 99 184 7918 

5. Personal del Proyecto 

Jonathan Alexander Gómez Zambrano 

Pablo Javier Yamasquí Estrella 

Tabla 7: Docente 

Cedula: 1715862353 

Nombres: Ricardo Daniel 

Apellidos: Martínez Cáceres 

Nacionalidad: Ecuatoriana 

País: Ecuador 

Residencia: Quito 

Correo: ricardo.martinez@itsep.edu.ec  

Rol/Función:  

Formación Ingeniero en Alimentos 

Especialización: Industria y Construcción 

 

Tabla 8: Estudiantes 

Nº Nombres y Apellidos Carrera Nivel Cedula de Identidad 

1 Jonathan Alexander 

Gómez Zambrano 

Procesamiento 

de Alimentos 

3ero A 1312477829 

2 Pablo Javier Yamasquí 

Estrella 

Procesamiento 

de Alimentos 

3ero A 1725009904 

6. Nómina de Beneficiarios Directos del Proyecto 

mailto:focaznom@hotmail.com
mailto:ricardo.martinez@itsep.edu.ec
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Tabla 9: Plan de Acción 

Fecha Actividades 

05-07-2023 Elaboración del Plan de 

Capacitaciones 

05-07-2023 al 10/07/2023 Preparación de Material 
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Didáctico y Presentación 

13-07-2023 Capacitación de BPM´s 

15-07-2023 al 27-07-2023 Preparación de Material 

Didáctico y Presentación 

29-07-2023 Capacitación de BPM´s e 

Higiene y Manipulación de 

Alimentos 

31-07-2023 al 30-09-2023 Preparación y Entrega de 

Informe de Vinculación 

7. Marco Teórico 
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8. Metodología 

Temario 

 

Material Didactico 

Presentación y Videos 

9. Conclusión 

Todos los asistentes salieron muy satisfechos con las charlas impartidas en diversos 

temas para garantizar la inocuidad en los alimentos que consumimos y brindar un 

servicio de mejor calidad. 

10. Recomendaciones 
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Seguir actualizando los conocimientos referentes a BPM y Manipulación de los 

Alimentos para seguir garantizando la inocuidad de nuestros alimentos. 
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